Menu in 4 Géngen € 68
MenU in 3 Gangen ohne Suppe € 59

Das Meni ist auch vegetarisch méglich

Variation von der Roten Ribe
mit Frischkase, Haselnuss & gebeizter Lachsforelle € 19,80
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KUrbisschaumsuppe
mit knusprigem Fischlaibchen € 8,50
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Brust von der Dry Aged Ente
mit knusprigen Kohlsprossen & Griel3knodel, Perigord-Triffel € 34,90

Flussiges Schokoladentortchen von der Zotter Schokolade
Mit Birne, Salzkaramell & Malz € 14,00

Die Gerichte sind auch a la carte wahlbar

Gedeck € 4,10

Informationen zu den Inhaltsstoffen erhalten Sie gerne von unseren Servicemitarbeitern.



WIRTSHAUS KLASSIKER

VORSPEISEN

Beef Tartar vom OX

mit Topinambur & Schwammerl, Zwiebel & hausgemachtem Naanbrot 100g € 20,50
18og€ 28,90

Wintersalat € 1550

eingelegtes Wintergemuse, Ei & gebackenem Schafs-Frischkéase

SUPPEN UND ZWISCHENGERICHTE

Osterreichischer Suppentopf
Rindfleisch, Frittaten, Leberknodel, Griel3nockerl, Backerbsen

oder mit einer Einlage nach Wahl

Truffelravioli
mit Sellerie & Perigord-Triffel

HAUPTSPEISEN

Wurzelfisch vom Saibling
mit Erdapfelplree, Wurzelgemise & Kren

Offene LLasagne vom geschmorten OX
mit Klrbis & Hollandaise, Nudelblatt & Parmesan

(auch vegetarisch maoglich)

Wiener Schnitzel vom steirischen Kalb

im Butterschmalz aus der Pfanne gebacken mit Preiselbeeren

¥ Backhend|

mit Preiselbeeren

Filet vom OX 150 g
300 g

Beilagen
Heurige Kartoffeln, steirischer Reis, gerostetes Gemuse
gemischter Salat, Pommes mit Currymayonnaise

Gedeck € 4,10

Informationen zu den Inhaltsstoffen erhalten Sie gerne von unseren Servicemitarbeitern.

Sauce Bearnaise, Krauter Butter

€ 750

€ 6,50

€ 17,90

£ 28,90

€ 2750
€ 2250

€ 2450

€ 15,50

€ 30,00
€ 43,00

£ 470

£ 590
£ 260



Scheiterhaufen

mit Zwetschkenroster & Vanilleeis

Flissiges Schokotortchen von der Zotter Schokolade

mit Birne, Salzkaramell & Malz

Frische Palatschinke

mit Marillenmarmelade oder Walnussfllle

Hausgemachtes Sorbet
Hausgemachtes Sorbet mit Sekt

pro Stuck

Gemischte Kaseplatte vom Deutschmann & Nuart
mit selbstgemachten Chutneys & Nussbrot
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Golles Manufaktur
Marillen Likor € 4,20
Vogelbeere €10,10
Alte Zwetschke € 3,80
Edelbitter € 450
Brombeere € 6,40
MU Tresterbrand € 3,90

Ron Johan Dark Rum 4cl € 5,90
Ron Johan Strong Rum 4cl € 8,50
Ron Johan Plum Rum 4cl € 8,10

Franz Tinnauer
Kriecherl Brand € 450

Roter Weingartenpfirsich Brand €470
Kirschen Brand €510
Himbeer Brand € 6,60
Gravensteiner Apfel Brand € 4,80
\Weinhefe Zigarrenbrand €510
Edelbitter ZITA € 4,80

Gedeck € 4,10

Informationen zu den Inhaltsstoffen erhalten Sie gerne von unseren Servicemitarbeitern.

Schnabel
Weinbrand

Tauss
Zwetschken Brand
Weinbrand

Pock /Selinschek

Zeitgeist Bierbrand

Reisetbauer
Rosenmarille JRE Edition
Williams

Roter Williams

Guglhof

Single Cask Whiskey
Tauernrogg

14,00

14,00
4,00

3,00
8,50

14,90

€ 8,00

€ 4,20
€ 710

€ 4,50

€ 6,90
€ 6,90
€ 6,90

Acl € 7,90
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